BAKERYGROUP

Sprechen Sie Ihre Fragen offen an.

Nur dann konnen wir Thnen mit all’ unserem Wissen und unseren
Spezialisten zur Seite stehen.

Sie haben immer noch Wissenshunger? - Méchten Sie eine spezielle Maschine testen?
- Oder Ihre Mitarbeiter auf das Nonplusultra schulen? Dann sprechen Sie uns einfach
an. Wir organisieren gerne lhre personliche WP Kemper Veranstaltung!

Erleben Sie ...

- ein State-of-the-Art Backzentrum

- professionelle und auf neueste Techniken geschulte Backmeister
- WP Kemper mit allen Sinnen

Wissenswertes.

Ansprechpartnerin fiir Fragen und Terminvereinbarungen ist:

Frau Jennifer Stasyszyn 1 - .v ' ,.i ' \\\\N 4

Tel. + 49 5244 402-4243 - <4 : TS |
jennifer.stasyszyn@wp-kemper.de @ 1 ‘ : g 1o

+ Besuchen Sie auch unsere Website, dort finden Sie weitere Informationen
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zu Veranstaltungen, zum Backzentrum und zu der WP Kemper Produktwelt. e

www.wp-kemper.de

WP Kemper GmbH
Lange Strale 8-10 | 33397 Rietberg | Germany | +49 5244 402-0 | +49 5244 402-4220
info@wp-kemper.de | www.wp-kemper.de
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WP Kemper Backzentrum -
mit allen Sinnen erleben!

Herzlich Willkommen im WP Kemper Backzentrum. Erleben Sie die
Welt der Backwaren mit allen Sinnen.

Treu dem Motto ,think process!” bietet das Backzentrum den kom-
pletten Prozess der Backwarenherstellung. Vom Kneter bis zum
Ladenbackofen wird auf einer Auswahl an Produkten der gesamten
WP BAKERYGROUP gearbeitet. Ausgestattet wie eine professionelle
Backstube bietet das Backzentrum den perfekten Rahmen fir Tests,
Demos, Seminare und Veranstaltungen. Ein Team von erfahrenen

—

Backmeistern arbeitet gemeinsam mit Ihnen und lhren Teigen in
entspannter Atmosphare auf Brotchen- oder Brotanlagen, Teigteilern
oder Knetern.

Aktuelle Informationen zu den Veranstaltungen im
WP Kemper Backzentrum finden Sie auf unserer

Website www.wp-kemper.de/unternehmen/backzentrum.




