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WP Kemper

POWER MIXER SHORTFACTS

DER POWER MIXER IST EIN PROFI. DURCH
STARKE MOTOREN UND AUTOMATISCHE
TEIGENTLEERUNG PRODUZIERT DER
INDUSTRIEKNETER HOHE TEIGCHARGEN.

Schnelle Entleerung der
Bottiche dank grolSer
Bodenauslassoffnung

NUTZEN OPTIONEN

= Industrieller Kneter mit grozigiger Boden- = Multi-Phasen-Steuerung
entleerung fur hohe Teigleistung bei
minimaler Teigaustragezeit

= Umdrehungszéhler
m (0,-Kuhlung
= Anbindung an Schnittstellen

m Glatte Oberfldchen fir einfache Reinigung

m Reproduzierbare Produktqualitat

u 3-Zonen-Knetprinzip fur hohere = Energiemessung

Sauerstoffzufuhr & homogenere Teige = Chargenprotokollierung

= Maximale Zuverlassigkeit, da wartungsfrei = Monitoring System

bis 8.000 Std. Laufzeit
TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Weizenteige 3 verschiedene Baugrolen: Maschinenbreite (mm) | 955 1.266 1.600
Weizenmischteige 120,240,400 Maschinenhohe (mm) | 2.180 2.485 2.860
Bis zu 2.800 kg Teig/Stunde :
Bis 2u 400 kg Teig Maschinenlange (mm) | 2.130 2.746 3.220
Bis zu 250 kg Mehl Antriebsleistung (kw) | 21,1 35 59
Chargen/ Std': o Pneumatik (mm) | 6 bar 6 bar 6 bar
Bis zu 630 Liter
Bottichvolumen Absicherung (A) | 160 A 160 A 160 A
Bottich @ )
Auslassoffnung @ )
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