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La soluzione ideale per una vasta 
gamma di prodotti rustici

Pane
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Pane shortfacts

CaratteristiChe

 vasta gamma di lavorazione per prodotti rotondi e   
 rettangolari

 scelta tra precisione di peso o di volume tramite il WP   
 Kemper accurator

 estensibilità futura con moduli diversi

con  „Pane“ si Possono ProdUrre Una 
vasta gamma di Prodotti . grazie al WP 
KemPer accUrator si PUò scegliere tra la 
Precisione della grammatUra e il volUme.

OPziOni

 postazione di spargisemi „one“

 postazione di spargisemi „double“

 modulo prodotti avvolti

 modulo baguette

 modulo barre rustiche

 postazione di filonatura

 filonatore per laminazione e avvol 
 gimento

 postazione di stampaggio sul nastro

 recupero semi automatico

 Kemper Key gestione accessi

Prodotti Produttività grammatura 

vasta gamma .

 baguette artigianale

 barre rustiche

 francesini

 panini rotondi

 ciabatta

 zoccoletti

 filoncini

 salatini

 tartarughe

 Baguette francese

 manovane

1-10 file

ta 185

10.000 pz/h (5 file)

800 kg d‘impasto/h 
(5 file)

rotondi: 25-100 g

angolari: 

10 - 1.000 g 

(versione stan-
dard)

Dati teCniCi

specificazioni tecnici (mm) „Pane“ macchina di testa

larghezza macchina

altezza macchina (pre porzionatore)

lunghezza macchina (con nastro divari-
catore)

Peso

allacciamento

frequenza di ripetizione

1.750 mm

2.550 mm

4.000 mm

ca. 2,3 t

5 kw

50 t /min


