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FUR SOFT BUNS UND BROTCHEN - PRIMO & PRIMO LINE IM DETAIL

Die PRIMO Brétchenanlagen sind zwei verschiedene, vorkonfigurierte Brotchenanlagen. lhre hochwertige, stabile Bauweise
machen sie ideal fir den Einsatz im 2- oder 3-Schichtbetrieb. PRIMO ist ausgestattet mit einer Langwirkstation im Garschrank far
Produkte, die eine zweite Garzeit nach dem Langwirken bendtigen. PRIMO LINE wurde fir Produkte konfiguriert, welche eine
durchgehende Garzeit vor der Verarbeitung benétigen.

AUSSTATTUNG PRIMO
= SOFT STAR

= Garschrank

= Langwirkstation

= Kombiniertes Schneide- & Stipfelmodul
= Absetzmodul AB I

NUTZEN

Kompakte Brotchenanlagen mit geringem Platzbedarf

Hohe Gewichtsgenauigkeit und besondere
Teigschonung durch die SOFT STAR und TEWIMAT
Kopfmaschinen

GroBe Mustervielfalt durch austauschbare
Stupfelwerkzeuge

Exakt verarbeitete Produkte durch vorgeschaltete
Ausrichtstationen

Einfache Erhaltung des Hygienestandards durch
tauschbare Trogeleinsdtze und groe Schwenktiiren
Langlebig durch robuste, wartungsarme Module

AUSSTATTUNG PRIMO LINE

= TEWIMAT

= Garschrank

= Auswalz- und Einschlaglangwirkmodul
= Absetzmodul AB I




PRIMO

Garschrank

Kombiniertes
Absetzmodul AB II Langwirkstation Schneide- & Stiipfelmodul SOFT STAR

PRIMO LINE

Garschrank

Absetzmodul AB II TEWIMAT




think process!

PRIMO

Rundgewirkte Brotchen
= Brioche

Kaiserbrotchen
Formbrotchen
Langgerollte Brotchen
Schnittbrétchen
Sandwich

Pain au Lait

Mini Soft Baguette
Flachgedrickte Brotchen
Hamburger

= 8.000 - 14.000 Stk. / Std.

= 6-reihig
= TA bis 165*

“Rezeptur- & teigabhdngig

Gewichtsbereiche | Arbeitsbreite

©30-110¢

PRIMO LINE

= 800 mm

= Heizung

= Schwadenanlage

= UV-Entkeimung

= Individuelle Stupfelwerkzeuge

= Auswalz- und Einschlaglangwirkmodul
= Streumodul

= Absetzmodul Dielentransport
Absetzmodul Industrie

= Rundgewirkte Brétchen
= Formbrotchen

= Brioche

= Flachgedrickte Brotchen
Hamburger

Langgerollte Brotchen
Pain au Lait

= Hot Dog Brdtchen
Sandwich

Mini Soft Baguette

= 8.000 - 14.000 Stk. / Std.
= 6-reihig
= TA bis 165

“ Rezeptur- & teigabhdngig

Gewichtsbereiche | Arbeitsbreite

= 28-110g

= 800 mm

= UV-Entkeimung

= Stupfelmodul

= Individuelle Stipfelwerkzeuge

= Langwirkmodul mit Wirkkanalen
= Streumodul

= Absetzmodul Dielentransport

= Absetzmodul Industrie
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