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KRONOS " o Kensimengen

DER AUSFAHRBARE SPIRALKNETER

KRONOS UBERZEUGT DURCH SEINE HOHE

STABILITAT UND HOCHWERTIGE BAUWEISE fj'ei;hf?]émge
I mdare ungs—

DENN FUSSE, ZANGEN UND DER BOTTICH geschwindigkeit

NUTZEN

Schnelle, intensive Vermischung der Zutaten und
optimale, reproduzierbare Knetergebnisse durch das

Kemper-eigene 3-Zonen-Knetprinzip Finfache

) ) Zangenverriegelung und Reinigung
= Hohes MaR an Wartungsfreundlichkeit durch den FiiRe aus Edelstahl durch groRe
modularen Aufbau des KRONOS (standard) Bodenfreiheit
= Mit bestehenden WP Kemper TITAN und PRESIDENT- und glatte
Bottichwagen kompatibel (ein Bottichtyp) Flachen
OPTIONEN
= Temperaturfihler PT100
m Brezelpaket zur Herstellung von festen
Weizenteigen (TA 148 - 154%) wie z.B.
Weizenteige 4 verschiedene BaugroRen Brezel- oder Bagelteige
Weizenmischteige 120, 160, 200, 240 R ket Herstell
Roggenmischteige 120 - 240 kg Teig / Charge = Roggenpaket zur Herstellung von

75 - 150 kg Mehl / Charge Roggenmisch- oder Roggenteigen
(> 60% Roggenanteil) bestehend aus

Roggenwerkzeug und Bottichschaber

Roggenteige

= Bottichschaber

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN “TA-Angaben sind rezeptur- / mehlabhdngig
Antriebsleistung (kw) 1 3,2/9 12/18 12/18 12/18
Absicherung (A) | 400V /32 Amp 400V / 50 Amp 400V / 50 Amp 400V / 50 Amp
Bottich @ (mm) | 760 900 900 990
Bodenfreiheit (mm) | 125 125 125 125
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